Les services a la demande

Nous vous accompagnons dans I'organisation logistique
de vos réceptions :

[a Tahles F

DU FLEURON DES MAUGES

LIVRAISONS (Nous consulter )

sélections de vin...

Livraison a domicile ou sur le lieu de votre évenement ;‘:' Q
Livraison en caisson chaud Ny
LOCATION DE VAISSELLE/MATERIEL  (Nous consulter) Q/
Avec nos partenaires sélectionnés, nous vous proposons _ -4
la location de vaisselle, nappage tissu, matériel 2 ) ) | J
(fours professionnels, bains-marie de table, percolateur \ ; :
a café, etc...), décoration de salle avec notre décoratrice, /M 7 LA MAISON /M ’ ;
/ Le local est ancré dans notre éthique, LE FLEURON

e — nous sélectionnons nos boeufs DES MAUGES

SERVICE (nous consulter) LE FLEURON 3 St Christophe du Bois depuis 1968 !

Nous pouvons mettre a votre disposition du personnel issu de DES MAUGES
Au Fleuron tout est fait avec passion et

62 RUE SALBERIE 49300 CHOLET fait maison...

K . o L
0241622963 5::{3;3??n d’étre et notre inspiration, RESSOURCES & ENGAGEMENTS

AVOS COTES C’est au coeur du Choletais, terre fertile

pour la créativité, que nos collaborateurs imaginent
et réalisent votre événement avec passion.

notre réseau de serveurs confirmés.

LE FLEURON

"Vous garantir DES MAUGES

le meilleur est notre devoir" = <, . (

BOUCHERIE - CHARCUTERIE - TRAITEUR |

[@5 Ha//&g PLACE DU MAI - 49300 CHOLET DU MARDI AU SAMEDI - TEL 02 4162 07 12 2 AVENUE DU COMMANDANT - DE - CHAMPAGY  Du Mardi au Jeudi: 9h00 - 1400/ 16h00 -19h15

49300 CHoLET - TEL 02 85 29 52 98 Vendredi et Samedi : 8h00 - 14h00 / 15h30 - 19h15 FLEURONDESMAUGES@GMAIL.COM WWW.FLEURON-TRAITEUR.COM



LApéro chic...a partager

Tartinades et fouaces croustillantes 280€
2a3auchoix (4a 5 piéces/personne) : duxelle de champignons, rillettes du pécheur, tapenades,
tzatziki, caviar d'aubergine...

Panier de légumes et sauces (a partir de 10 personnes) .........oeeessssesrsreees 200€
Minirillauds (50 gr/personne) 150€
Planche de charcuteries fines (5 personnes) ...2500€
Planche de charcuteries & Fromages (5 personnes) ... ...2800€
Bou CheeS Sa I €€ (minimum 10 piéces par sorte)

Duxelle de champignons sur pain de c 0.95€
Chevre frais miel et POIre surpain auXnoiX .........sussessessssesssssssssssssssssssnnns 0.95€
Toast derillettes du pécheur 0.95€
Cookies creme fromagére et algues 150€
Moelleux de volaille sur pain colombo 0.95€
Croquant de patate douce, yuzu & Pétoncles ... ...2.10€

Toast ceuf brouillé, ciboulette et saumon e 1L10€
Tortillafruits de mer ou beeuf haché 150€
Toast piperade 1.10€
Toast moelleux fagon mimosa 1.10€
Rouleau derillette de poisson CItroN VErt .............vevevvsssesssssenes 1.80€
LeS petItS pa INS (minimum 10 piéces par sorte)

Pain puravita tomates confites, Parme, roquette & Chevre ........vvvvvvvvvvvvvessssssenes 200€
Puravitafoie gras 2.60€
Briochette derillette de poisson 200€
Pain au curry & poulet mariné, sauce cocktail. 200€
Entremet thon 1.80€
Entremet parme et créme fromagere aux POiIres ............eeeeeeseens 180€
Hamburger 2.10€

Végétarien, jambon a l'os, italien, réti de boeuf,chévre tapenade, saumon fumé & aneth

Les verrines & coupelles mininum 10piecesparsorte

Verrine de St Jacques & petits pois 220€
Verrine de patates douces & PELONCIES ...........cvvvrreresssmerssrrssesssenn 220€
Verrine foie gras et pain d’épices 2.30€
Verrine panna cotta chévre et jambon de Parme ... 220€
«Wrap» saumon fumé et courgette 180€
Rouleau de printemps aux légumes 1.60€
Tataki de patate douce 1.80€
Desserts maisons

Créme fondante vanille 250€
Panna cotta Fruits rouges 250€
Tiramisu café 250€
Les mignardises pixe

Chouquette garnie vanille, caramel, pistache ou chocolat .......eevevevsesserereunens 1.00€

Réduction sucrée ou macaron 1.30€

A l'assiette

Assiette nougat de foie gras
Domede pOiSSOﬂ, gambas et sa créme d'asperges (froid)
Mousseline de légumes et son coulis tomates basilic
Gaspacho au thon laqué revisité
Carpaccio de boeuf sur écrasé de pomme de terre 11.00€
Cannelloni de merlu & croquants de légumes
et son coulis de tomates aux herbes fraiches

Spirale Nordi iq U€ (saumon et créme fromagere & épinards) ...

Verrines ou mini cassolettes
La Végétarienne 7.50€

cubes d'avocat aux haircots noirs, mangues, amandes et coriandre
Gaspacho aux herbes aromatiques Mozzarella et melon............ 7.
Mini cassolette ceuf poché et légumes croquants ..

LE CONSEIL TRAITEUR pour les cocktails

Pour un apéritif simple comptez 4 a 7 bouchées par personne.
Pour remplacer un repas comptez 16 a 20 bouchées en incluant le sucré !
Pour des formules toutes prétes en apéritif ou pour
remplacer un repas consultez notre Carte des Cocktails !

Prix selon cours et arrivage :

Filet de poisson et sauce au choix .... ..de 9.00€21250€
Pavé de merlu fagon Tajine 11.50€
Encornets al’/Armoricaine en cassolette .......mmmmmmnninnnns 9.50€
Doéme de merlanau marquants de gambas flambées au whisky 10.50€
Merlu sauce acidulée 11.50€

Sauce au choix : Champagne, Aurore, pistil de safran, normande, oseille, fondue de poireaux,
citronnelle, carottes aux agrumes,
Coulis d'étrilles, supplé de 0.60€

LE FLEURON
DES MAUGES

Parmentier de Boeuf * 8.00€
Couscous de lamer merlu, saumon, légumes couscous et semoule.....
Tajines*poulet au citron, boeuf aux pruneaux ou poissons aux épices
Tajine d'agneau
Tajine de veau au citron confit & pommes de terre et féves ...12.50€

Rougail saucisse & riz 9.50€
Couscous 12.50€
Paélla 11.00€
Moussaka 11.50€
Poulet a 'Espagnol 10.50€
riz, demi cuisse de poulet, porc confit, oignons, poivrons, chorizo, tomates et persil

Lasagnes de légumes 9.00€
Wok de légumes asiatiques 9.50€

nouilles, oignons, courgettes, gingembre, soja et champignons noirs
Cou rgettes farcies fromage de chévre, herbes fraiches et noix ...

*Deux sortes possibles a partir de 30 personnes 1.50 € en supplément
*Sans légumes

Des duos sont possibles !

Consultez-nous ...

Et si vous ne pouvez pas faire réchauffer sur place,

Selon nos possibilités, nous pourrons livrer le plat déja chaud !

En chaud uniquement a partir de 20 a 25 personnes.
Si en dessous, frais de 10€ de réchauffe
en fonction de notre disponibilité

Nous sommes Traiteur et nos produits sont faits Maison

Cette carte est une carte de saison, nos produits sont fabriqués par I'équipe selon les commandes et arrivages.
Pour cette raison, quel que soit le nombre de personnes, nous ne pouvons préparer de plats différents pour chacun.

N’hésitez pas a nous questionner si vous voulez en savoir plus sur notre fonctionnement.

Volailles

Réti de volaille a 'Andalouse 10.50€
Effiloché de volaille a la coriandre et au citron confit .............. 9.50€
Su préme de pi ntade (déglacé au vinaigre de framboise et poivre de sichuan)..... 11.00€
Rouleau de pintade au citron confit 11.00€
Finger de volaille au raisin sec et sauce thai ............cceeemmmeesennns 10.50€
Porc

Mignon de porc gingembre 6t Orange ........uuuuuevrvvesesessssssssassssssens 10.50€
Mijoté de porc au chorizo 9.00€
Confit de porc alacoriandre 9.00€
Agneau

Souris d’agneau confite (5elon approvisioNNMENt ) w.veecucurueeeseeseessserssssene 1450€
Epaule d’agneau facon gigot de sept heures ala menthe........... 11.50€
Confit d’agneau aux fruits secs et coriandre ...........mnnner 11.00€
Navarrin d’agneau 1050€
Veau & Boeuf

Réti de veau facon Saltimbocca a la ROMaine ......ceceeeeesuevevvnnens 1200€

Roti garni de jambon de Parme et feuille de sauge et poélé dans son jus

Pavé de veau mariné a1a Provencale .......vvvevvvevvvvvssssssssssssnnns
Boulettes de beeuf a I'Espelette
Pavé de beeuf nature, 3 poivres ou forestier
Assiette de tartare de beeuf

«coupé au couteau» & ses pommes dauphines

Accompagnement 2.50 € piéce

1 légume a choisir déja inclus
dans le prix des viandes et poissons !

- Flande légumes

= Tian facon tatin

= Bottereau Andalou

+ Gratin Dauphinois nature ou pistaché

= Tatin d,hariCOtS Verts sautésalail et aucitron & amandes effilées
= Pommes dauphines

= Pommes de terres marinées citron romarin

* Purées maison

= Risotto aux croquants de féves

= Ratatouille

= Poéléede |égU mes aux trois saveurs (curcuma, gingembre et coriandre)
= Pomme de terre en robe des champs

* Flan de fenouil confit au parmesan

- Tomate Provencale ou brunoise de ratatouile
= Ecrasé de pommes de terre aux girolles

Plateau classique 3.10€
Fromages pasteurisés : Brie, St Nectaire, chévre
Plateau affiné Maison Bénéteau (5 sortes maximum) ......ccooueeeeeeessnee 4.10€

Sélection de l'affineur
Picking de fromages affinés (Maison Bénéteau)
3/4 bouchées

..4.10€
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